
План роботи методичної комісії 

педагогічних працівників галузі громадського харчування 

 

Навчально – методична проблема закладу 

 

«Особистісно  професійний розвиток учасників освітнього процесу в умовах 

реалізації стратегії цифровізації закладу освіти» 

 

Навчально  – методична проблема методичної комісії 

«Сучасні освітні цифрові інструменти для підвищення рівня компетентності 

учасників освітнього процесу» 

 

№ 

з/п Заходи Відповідальний 
Термін 

виконання 

Відмітка 

про 

виконання 

СЕРПЕНЬ 

1 
Провести засідання 

методичної комісії       

Голова м/к 

Ольга ДАХНО 

29.08.2023  

2 

Визначити напрямки роботи 

методичної комісії на новий 

2024-2025 навчальний рік. 

 

Голова м/к 

Члени м/к 

29.08.2023  

3 

Розглянути та схвалити 

тематичні плани, поурочно – 

тематичні плани уроків із спец 

предметів на 2023-2024 н.р. 

Члени м/к 

29.08.2023  

4 

Розглянути та схвалення план 

роботи методичної комісії  з 

професій: кухар; кухар, пекар; 

кухар, офіціант; офіціант 

судновий; бармен судновий. 

на 2023-2024 н.р. 

Голова м/к 

Члени м/к 

29.08.2023  

5 Розглянути та схвалити, 

тематичні,  поурочно- 

тематичні плани з 

виробничого навчання 

Члени м/к 

29.08.2023  

6 Ознайомити із списком 

атестуємих у 2023-2024 

навчальному році 

Голова м/к 

 

29.08.2023  

7 

Розглянути та схвалити 

перелік пробних 

кваліфікаційних робіт для 

груп П-22, П-23, П-24 

(професія кухар, кваліфікація 

Голова м/к 

Члени м/к 

29.08.2023  



кухар третього розряду) 

8 

Розглянути та схвалити 

тестові завдання для онлайн 

тестуванняз поетапної 

атестації (професія кухар, 

кваліфікація кухар третього 

розряду) для груп:   

П-22, П-23, П-24 

Голова м/к 

Члени м/к 

 

 

 

29.08.2023 

 

9 

Вивчення наказів, інструкцій, 

вказівок інших нормативних 

документів з питань змісту та 

організації освітньо-

виробничого процесу у 2023-

2024 н.р. 

Голова м/к 

Члени м/к 

29.08.2023  

ВЕРЕСЕНЬ 

10 

Працювати над методичною 

темою училища: 

«Особистістно  професійний 

розвиток учасників 

освітнього процесу в умовах 

реалізації стратегії 

цифровізації закладу освіти» 

Члени м/к 

Вересень- 

червень 

 

11 

Розгляд та схвалення 

паспортів та планів роботи 

кабінетів та майстерень 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.09.2023  

12 

Планувати і реалізувати план 

самоосвіти та підвищення 

кваліфікації членами м/к 

Голова м/к 

Наталія 

ЗІНЧЕНКО 

За 

графіком 

 

13 

Участь у міській методичній 

секції педпрацівників 

харчових технологій   

Юлія 

ТРОСТОГОН 

Наталія 

ЗІНЧЕНКО 

22.09.2023  

14 

Уточнення списків не 

атестованих учнів з 

предметів.  Спланувати 

заходи щодо підвищення 

рівня навчальних досягнень 

учнів. 

Члени м/к 

30.09.2023  

15 

 

Засідання методичної комісії  Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

кожного 

місяця 

 

16 
Виступ на засіданні 

метод.комісії «Дистанційне 

Світлана 

ТРОСТОГОН 

10.10.2023  



навчання в освітньому 

просторі» 

17 

Оновлення та систематизація  

комплексно-методичного 

забезпечення 

Голова м/к 

Члени м/к 

Протягом 

року 

 

18 

Обговорення графіка 

проведення відкритих уроків 

та захисту методрозробок 

2023-2024 н.р 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.09.2023  

19 

 

Обговорення процесу 

проведення ЛПР 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.09.2023  

20 

Обговорення та затвердження 

графіка проведення 

консультацій та додаткових 

занять. 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.09.2023  

21 

Волонтерська діяльність: 

приготування комплексних 

обідів для воїнів ЗСУ 

Голова м/к 

Члени м/к 

Щоденно 

протягом 

року 

 

22 

Розгляд та схвалення плану 

заходів до тижня 

профмайстерності за 

професією «Кухар, офіціант, 

пекар. бармен» 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.09.2023  

23 

Обюговорення методичної 

розробки відкритого уроку 

теоретичного навчання з 

предмету «Технологія приго-

тування їжі з основами 

товарознавства»  

РН3.Урок 44 

«Приготування страв з яєць» 

Голова м/к 

Члени м/к 

Лариса СЕКРЕТ 

12.09.2023  

24 

Обюговорення методичної 

розробки відкритого уроку  

звиробничого навчання 

«Інструктажі з охорони праці. 

Первинна обробка та 

нарізування бульбоплодів, 

коренеплодів, капустяних та 

цибулевих овочів. Обробка 

грибів та нарізування 

салатно-шпинатних, пряних , 

десертних, плодових овочів 

та грибів» 

Голова м/к 

Члени м/к 

Людмила 

МАРТИНЕНКО 

12.09.2023  

24 Обговорення методичної Голова м/к 12.09.2023  



розробки відкритого уроку № 

41 з теми «Загальні правила 

підбору посуду та подачі 

алкогольних напоїв»  

Члени м/к 

Оксана 

ЯНКОВСЬКА 

25 
Участь у святкуванні дня 

народження училища 

Голова м/к 

Члени м/к 

За планом 

училища 

 

26 

Свято «Деруна» Наталія 

ЗІНЧЕНКО 

Юлія 

ТРОСТОГОН 

  

ЖОВТЕНЬ 

27 

Методичний діалог «Розвиток 

інтелектуальних здібностей 

здобувачів освіти як засіб 

формування навчально-

пізнавальної компетентності» 

Голова м/к 

Члени м/к 

10.10.2023  

28 

Обмін досвідом «Змішане та 

дистанційне навчання в 

умовах війни» (з власного 

досвіду). 

Голова м/к 

Члени м/к 

10.10.2023  

29 

Обмін досвідом: 

Експериментально-

дослідницька робота – 

необхідна складова в системі 

підготовки 

конкурентоспроможного 

кваліфікованого робітника 

Голова м/к 

Члени м/к 

10.10.2023  

30 
Проведення тиждень кухарів Голова м/к 

Члени м/к 

16.10.2023.

-20.10.2023 

 

31 

Проведення відкритого 

уроку: «Інструктажі з 

охорони праці. Первинна 

обробка та нарізування 

бульбоплодів, коренеплодів, 

капустяних та цибулевих 

овочів. Обробка грибів та 

нарізування салатно-

шпинатних, пряних , 

десертних, плодових овочів 

та грибів» 

Людмила 

МАРТИНЕНКО 

 

 

12.10.2023 

 

 

 

32 

Участь у проведенні конкурсу 

викладачів професійно-

теоретичної підготовки 

Голова м/к 

Члени м/к 

Жовтень 

 

 



33 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

34 

Урок теоретичного навчання 

з предмету «Технологія 

приготування їжі з основами 

товарознавства»  

РН3. Урок 44 

«Приготування страв з яєць» 

Лариса СЕКРЕТ 

 

 

 

Жовтень 

 

35 

Урок теоретичного 

навчання№ 41 з теми 

«Загальні правила підбору 

посуду та подачі алкогольних 

напоїв» 

Оксана 

ЯНКОВСЬКА 

 

Жовтень-

Листопад 

 

36 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

37 

Проведення Cookery School 

для дорослого населення         

( Опанування навичок 

приготування «Макаронс») 

Людмила 

ЗОТОВА 

17.10.2023  

38 

«Сучасні тенденції 

сервірування столу» 

(Опанування навичок 

сучасного обслуговування в 

закладах ресторанного 

господарства) 

Голова м/к 

Члени м/к 

Жовтень   

ЛИСТОПАД 

39 

Обговорення 

профорієнтаційної роботи 

членів МК в освітніх закладах 

міста та району 

Голова м/к  

Члени м/к 

14.11.2023  

40 
Аналіз проведення тижня 

кухарів 
Голова м/к 

Члени м/к 

14.11.2023  

41 

Опис власного педагогічного 

досвіду з теми «Дистанційне 

навчання» 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.11.2023  



42 

Трибуна   майстра 

виробничого навчання: 

«Новітні технології 

проведення сучасного уроку 

виробничого навчання» 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.11.2023  

43 

Виступ « Якісна освіта, 

досвід, реалізація, 

перспектива» 

Оксана 

Биховченко 

14.11.2023  

44 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

45 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

46 

Нетворкінг в кулінарії.              

(Популяризація професії 

кухар, можливості та 

перспективи) 

 27.11.2023 

 

 

 

 

47 

Обговорення методичної 

розробки відкритого уроку 

№69 з виробничого навчання 

Наталії Зінченко. 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.11.2023  

ГРУДЕНЬ 

48 

Методичний семінар 

«Особливості використання 

тестових технологій як форми 

контролю знань здобувачів 

освіти» 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.12.2023  

49 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

50 

Обговорення роботи над 

поповненням електронної 

бази з уроків теоретичної та 

практичної підготовки 

робітників ЗРГ 

Голова м/к 

Члени м/к 

Протягом 

року 

 

51 

Ознайомлення з фаховою 

літературою з питань 

самоосвіти та її опрацювання 

Голова м/к 

Члени м/к 

Протягом 

року 

 

50 Відкритий урок №69 з Наталія Згідно  



виробничого навчання ЗІНЧЕНКО розкладу  

52 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

СІЧЕНЬ 

53 

Аналіз навчальних досягнень 

здобувачів освіти за І півріччя 

2023-2024 навчального року 

та шляхи підвищення рівня 

якості знань. 

Голова м/к 

Члени м/к 

09.01.2024  

54 

Диспут: «Формування 

навчально-пізнавальної 

компетентності через 

інтегровану систему 

навчання». 

Голова м/к 

Члени м/к 

23.01.2024  

55 

Виступ «Від компетентного 

педагога до компетентного 

випускника ДПТНЗ». 

Ольга ДАХНО 

09.01.2024  

56 

Педагогічний діалог: 

Ділимось досвідом 

організації дистанційного 

навчання 

Голова м/к 

Члени м/к 

09.01.2024  

57 

Затвердження графіку 

додаткових консультацій з 

ліквідацій заборгованостей 

Голова м/к 

Члени м/к 

09.01.2024  

58 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

59 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

60 

«Сучасні тенденції 

сервірування столу»                     

(Опанування навичок 

сучасного обслуговування в 

закладах ресторанного 

Голова м/к 

Члени м/к 

Січень  



господарства) 

ЛЮТИЙ 

61 

Звіт викладачів комісії з 

самоосвіти. Презентація 

педагогічних ідей. 

Члени комісії 

13.02.2024  

62 

Творча майстерня майстра 

виробничого навчання: 

«Онлайн інструменти 

дистанційного та змішаного 

навчання» 

 

Юлія 

ТРОСТОГОН 

22.02.2024  

63 

Розглянути та схвалити 

перелік пробних 

кваліфікаційних робіт для 

групи Т-13(професія кухар, 

кваліфікація кухар третього 

розряду) 

Голова м/к 

Члени м/к 

13.02.2024  

64 

Розглянути та схвалити 

тестові завдання для онлайн 

тестуванняз поетапної 

атестації (професія кухар, 

кваліфікація кухар третього 

розряду) для групи Т-13)   

Голова м/к 

Члени м/к 

13.02.2024  

65 

Презентація учнівського  

проекту «Страви із борошна в 

обрядах українців» Олена ТАРАН 

22.02.2024  

66 

Творчий звіт педагогів, що 

атестуються 

Лариса СЕКРЕТ 

Оксана 

ЯНКОВСЬКА 

13.02.2024  

67 

Педагогічний консиліум: 

«Змішане навчання – ключ до 

змін» 

Голова м/к 

Члени м/к 

13.02.2024  

68 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

69 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

70 Обговорення методичної Голова м/к 13.02.2024  



розробки відкритого уроку 

№59 з виробничого навчання  

Члени м/к 

Світлана 

СОМОВА 

71 

Обговорення методичної 

розробки відкритого уроку 

№17 з виробничого навчання  

Голова м/к 

Члени м/к 

Світлана 

ТРОСТОГОН 

13.02.2024  

72 

Обговорення методичної 

розробки відкритого уроку 

№77 з виробничого навчання  

Голова м/к 

Члени м/к 

Юлія 

ТРОСТОГОН 

13.02.2024  

БЕРЕЗЕНЬ 

73 

Виступ «Дистанційне 

навчання: інструменти для 

отримання миттєвого 

зворотнього зв’язку». 

Оксана 

ЯНКОВСЬКА 

12.03.2024  

74 

Розглянути та схвалити 

перелік пробних 

кваліфікаційних робіт для 

груп  П-33, П-34 (професія 

кухар, кваліфікація кухар 4 

розряду) 

Голова м/к 

Члени м/к 

12.03.2024  

75 

Розглянути та схвалити 

тестові завдання для онлайн 

тестуванняз поетапної 

атестації (професія кухар, 

кваліфікація кухар 4розряду) 

для груп: П-33, П-34  

Голова м/к 

Члени м/к 

12.03.2024  

76 

Виступ: Продуктивне 

навчання на уроках 

виробничого навчання як 

шлях формування 

конкурентноспрроможного 

фахівця 

Людмила 

МАРТИНЕНКО 

12.03.2024  

77 

Круглий стіл: «Дистанційне 

навчання - перспективний 

напрям сучасної освіти.» 

 

Голова м/к 

Члени м/к 

21.03.2024  

78 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

79 
Відкритий урок №59 з 

виробничого навчання 

Світлана 

СОМОВА 

Згідно до 

розкладу 

 

80 Відкритий урок №17 з Світлана Згідно до  



виробничого навчання ТРОСТОГОН розкладу 

81 
Відкритий урок №77 з 

виробничого навчання 

Юлія 

ТРОСТОГОН 

Згідно до 

розкладу 

 

82 

Обговорення методичної 

розробки відкритого уроку з 

теми «Електричні плити» 

Голова м/к 

Члени м/к 

21.03.2024  

83 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

КВІТЕНЬ 

84 

Творча студія «Пʼять 

таємниць педагогічної 

майстерності». 

Світлана 

СОМОВА 

Людмила 

ЗОТОВА 

25.04.2024  

85 

Виступ: використання 

індивідуального підходу для 

формування життєвої 

компетентності здобувачів 

освіти. 

Лариса СЕКРЕТ 

09.04.2024  

86 

Аукціон творчих ідей «Краще 

меню» (змагання між учнями 

ІІ-го курсу) 

Оксана 

БИХОВЧЕНКО 

Оксана 

ЯНКОВСЬКА 

Ольга ДАХНО 

30.04.2024  

87 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

88 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

89 

«Традиційні чаювання 

англійців» (Популяризація 

європейських традицій в 

Україні) 

Голова м/к 

Члени м/к 

04.04.2024  

90  Розгляд та схвалення Голова м/к 09.04.2024  



комплексних завдань 

(онлайн-тести) для 

проведення державної 

кваліфікаційної атестації 

випускників за професією  

«Пекар» кваліфікація 3 

розряд (група П-33), за 

професією «Офіціант» 

кваліфікація 3 розряд (група 

П-34) 

Члени м/к 

91 

Розгляд переліку тем творчих 

робіт з професії «Пекар», 

кваліфікація 3 розряд (група 

П-33),  за професією 

«Офіціант» кваліфікація 3 

розряд (група П-34)  

Голова м/к 

Члени м/к 

09.04.2024  

92 

Розгляд переліку 

кваліфікаційних пробних робіт 

за професією «Пекар», 

кваліфікація 3 розряд (група  П-

33,  за професією «Офіціант» 

кваліфікація 3 розряд (група 

П-34) 

Голова м/к 

Члени м/к 

09.04.2024  

93 
Відкритий урок з теми 

«Електричні плити» 

Наталія 

ЗІНЧЕНКО 

Згідно 

розкладу  

 

                                                                ТРАВЕНЬ 

94 

Круглий  стіл  «Діяльність 

педагога щодо створення 

ситуації успіху в освітньому 

процесі – диференційний 

підхід до учнів». 

Голова м/к 

Члени м/к 

29.05.2024  

95 

Обговорення 

профорієнтаційної роботи 

членів МК в освітніх закладах 

міста та району. 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.05.2024  

96 

Виступ «Використанння 

освітніх дистанційниїх 

технологій у викладанні 

предмету «Технологія 

приготування їжі з основами 

товарознавства». 

Людмила 

МАРТИНЕНКО 

14.05.2024  

97 

Обговорення мультимедійної 

презентації «Візажне 

оформлення і подача страв» 

Лариса СЕКРЕТ 

14.05.2024  

 

98 Розглянути та схвалити Голова м/к 14.05.2024  



перелік пробних 

кваліфікаційних робіт для 

групи П-33 (професія 

«Пекар» кваліфікація 2 

розряд)) 

Члени м/к 

99 

Розглянути та схвалити 

тестові завдання для онлайн 

тестуванняз поетапної 

атестації (професія кухар, 

кваліфікація кухар третього 

розряду) для груп:  П-33 

(професія «Пекар» 

кваліфікація 2 розряд)) 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.05.2024  

100 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 

101 

Організація викладачами 

професійно-теоретичної 

підготовки виступів 

здобувачів освіти з 

рефератами та презентаціями 

з актуальних тем теоретичних 

предметів. 

Викладачі 

Згідно 

розкладу 

уроків 

 

102 

Воркшоп із виготовлення 

солодких букетів                                 

(Покроковий майстер-клас зі 

створення букетів із зефіру) 

Голова м/к 

Члени м/к 

09.05.2024  

103 

 Розгляд та схвалення 

комплексних завдань 

(онлайн-тести) для 

проведення державної 

кваліфікаційної атестації 

випускників за професією 

5122 «Кухар» кваліфікація 4 

розряд (групи: Т-13, П-32) 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.05.2024  

104 

Розгляд переліку тем творчих 

робіт з професії кухар, 

кваліфікація 4 розряд (групи: 

Т-13, П-32) 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.05.2024  

105 

Розгляд переліку 

кваліфікаційних пробних робіт 

за професією кухар, 

кваліфікація 4 розряд (групи:  

Т-13, П-32). 

Голова м/к 

Члени м/к 

14.05.2024  

ЧЕРВЕНЬ 



 

106 

Аналіз навчальних досягнень 

здобувачів освіти за ІІ 

півріччя 2023-2024 

навчального року та шляхи 

підвищення рівня якості 

знань. 

Голова м/к 

Члени м/к 

11.06.2024  

107 

Методичний діалог 

«Актуалізація творчого 

потенціалу педагогів». 

Голова м/к 

Члени м/к 

11.06.2024  

108 

Обговорення проєкту плану 

роботи МК на 2024-2025 н.р. 

 

Голова м/к 

Члени м/к 

11.06.2024  

109 

Засідання методичної комісії  
Голова м/к 

Члени м/к 

Другий 

вівторок 

місяця 

 


